10.7.2020 Summer Wine & Sunshine Dinner — Restaurant Steinhalde

SUMMER WINE & SUNSHINE DINNER

Sommerabende sind dazu da, um in vollen Ziigen genossen zu werden!

Mit diesem Motto mochten wir Sie am 25. Juni ab 18.30 Uhr zum Summer Wine
and Sunshine Dinner in unserem Hofgarten einladen.

Lassen Sie sich von einem sommerlichen Menii des Steinhalde-Teams und einer
perfekt abgestimmten Weinbegleitung durch das Weingut Luckert & Gemmrich
verwohnen. Es erwartet Sie wie immer die charmante Moderation durch Wilhelm
Bauer.

Unser Sunshine Wine & Sunshine Dinner Menii

Lemberger WeilSherbst Winzersekt brut, Weingut Gemmrich
Amuse Bouch
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Gelbflossenmakrele

Gurke — Combava — Schwarzer Reisessig — Avocado
UNKAPUTTBAR Cuvée Weil3 trocken, Weingut Gemmrich
Chardonnay Haselstein **, trocken, Weingut Luckert
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Rotbarbe

Chorizo — Fenchel — Safran

UNKAPUTTBAR Cabernet Cortis Rosé, Weingut Gemmrich
Haselstein Sauvignon Blanc***, trocken, Weingut Luckert
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Cookies
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Zweierlei vom Staufenrind
SiiBkartoffeln — Mais — Limette — Chili
Lemberger Weil3herbst trocken, Weingut Gemmrich
Pinot Noir***, trocken, Weingut Luckert
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Brombeere — Schokolade — Sesam
Karamel-Muscovadoeis
Kerner, Weingut Luckert

Preis fiir das Menii inklusive Weinbegleitung pro Person € 69,80
Um rechtzeitige Reservierung wird gebeten.

Cookies
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